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Santa Sarah
CaHta Capa TpamMuHep

Mpe3 natoto Ha 2009r., cemMeitcTBoTO Ha MBaino nocewasa MuaeHaTa depma Kpaii KasapHa. Pewasa pa
onuTa MOPCKUTE [AapoBe WM MO MNperopbka Ha COMe/Mepa Ha PecTopaHTa CbyeTaBa Ta3sW MOPCKA XpaHa C
TpamMuHep OT BUHeHaTa ncTa. BcuMykn ca npuATHO M3HEHaJaHW Kak TO3W COPT nacBa uaeasHo ¢ Muau. Taka
"CaHTa Capa" ce BAbXHOBsBa fa Cb3faje CBOM TpaMuHep C OT/IMUMTE/IHU KAyecTBa, CAbPXKAHW apoMaTu U
edupHa cBeXecT M eneraHTHocT. po3geTo 3a CaHTa Capa TpamuHep 2021 e u3ysaa0 oT cob6CTBEHU /1034, B
parioHa Ha [opuua, 61130 0,0 YepHOMOPCKUS 6psr, B noanTe Ha CTapa naHWHa, 3a KOUTO ce rpuxkmn XKynaumeH
YKMBKOB, a BUHOTO € Cb3[3aLEeHO U OTI1IefaHo Nof rpuxknte Ha KanvHa JsHkoBa.

OCHOBHA MUH®OPMALLUA
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Mpownsxop,

BuHeH pervon

Bup,

PekonTa

CopToB cbCTaB
Bb3pacT Ha no3eTo
Mnowy, Ha napuenuTe
XapaKTepuUcTUKM Ha TepeHa
bcTOTa Ha no3uTe
Dopmuposka

Mousun

Ho6bus

[po3pobep

TEXHUYECKU OAHHU

Bbarapms, Nopuua 8225, mectHocT Bagemute, paiioHa Ha Momopue
O>xHO YUepHOoMoOpue

KauecTBeHo 6510 cyxo BUHO cbe 3IY

2021

100% TpamunHep

8 roauHu

TpamuHep 0,80 xa

HaknoH 2°/ Hagmopcka BucoumHa 20 m/ OpuenTtauus N3tok-3anag
5000 nosu/xa

AycTpaHeH lNoito

MecbKAUBO-TAMHECTU, XYMYCHO-Kap6OHaTHU, peHA3UHU

5000 kr/xa - 32,5 xn/xa

Fpo3peTo e cenekTupaHo U 6paHo Ha pbKa B KaceTku no 10 Kr, oT
25.08 po 10.09.2021
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Ankoxon, 06.%

TUTPyEeMU KUCENIUHMN, /N
3axapu, r/n

O6eM 6yTuska

3aTBapsHe

loanHa Ha 6yTunmpaHe
MpownseeneHn 6yTUaKu
TeMnepaTypa Ha cepBupaHe

13,00

5,30

1,90

750 mn

DIAM 5

®eBpyapu 2022

3 000 6yTuaku

OnTtumanHa TemnepaTtypa 10-12°C / 50-54 °F

TEXHOJ10Ins

['po3neTo ce 6epe paHO CyTpPUH B MaJikKn KaceTku oT no 10-12 kr. Cnenpa poHKaHe 1

BuHundukaums OVPEKTHO MpecoBaHe Mpu MO-HUCKO HansraHe, 6e3 Mauepaums, MUHUMAJIHO
orpy6sBaHe Ha MbcTTa. PepMeHTaLMs B CbA0BE OT HEPbXKAAEMa CTOMaHa 3a OK0J10
3-4 ceAMUUM MpU KOHTPO/ZIMpaHa TeMmnepaTypa U B 6e3KUC/iopofHa cpefa C uen
3aMasBaHe Ha apomaTuTe.

OTne)kaBaHe 3 Meceua BbpXy GMHUTE yTallku B CbA0BE OT HEpbXKAaeMa CTOMaHa.

BEJIEXXKU

Bnen, cnaMeHOXbBAT UBAT C OE€/IMKATHU 3/1aTUCTO-3e/1EHNKAaBU  OTOAACHLM.
Bb3abprkaH 1 6/1aropofieH HOC C HOTKWU Ha 6OpoB Mea, 6enu UBeTs, TPOMMYECKM
NJ0LOBE - JIMYU U aHaHac, 641 nunep. EneraHTHO TS0 C XapMOHWMYEH M CBEX
duHan.
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AeryctaunoHHu

6enexku

e 2 % =

KombuHupa ce pobpe ¢ 6enm meca, puba, 3e/leHUYyLM, MEKM CUpPEHa M MacTa C

CbyeTaHue € xpaHa
MOPCKM papoBe. Moske fla ce KOHCYMMpa U CaMOCTOSTESTHO.

www

lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
paiioHa Ha NMomopwue, byprac



https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0

DESCRIPTION

Santa Sarah
Santa Sarah Traminer

In the summer of 2009, lvaylo's family visited the Mussel Farm near Kavarna. They decide to try the seafood
and, on the recommendation of the restaurant's sommelier, pairs it with a Traminer from the wine list. Everyone
is pleasantly surprised how this variety goes perfectly with mussels. Therfore, Santa Sarah Wine Estate was
inspired to create its own Traminer with distinctive qualities, restrained aromas and ethereal freshness and
elegance. The grapes for Santa Sarah Traminer 2021 are entirely from own vineyards, in the area of Goritsa,
village, near the Black Sea coast, in the foothills of Stara Planina, which are cared for by Julien Jivkov, and the

wine is created and grown under the care of Kalina Dyankova.

GENERAL INFORMATION

v/ Origin Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region
v/ Wine region Southern Black Sea Coast

v Type Quality dry white wine with PGI

+ Vintage 2021

« Grape varieties 100% Traminer

« Age of vineyard 8 years

+ Vineyard surface area Traminer 0,80 ha

v/ Topography of vineyard Slope 2°/Altitude 20 m/ Orientation East - West
« Planting density 5000 plants/ha

« Vine training system Guyot double

+ Soils Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas

v Yield 5000 kg/ha - 32,5 hl/ha

v Harvest

TECHNICAL DATA

Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 27.08 to 10.09.2022

Alcohol by volume, %
Total acidity, g/I
Residual sugar, g/l
Bottle sizes available
Closure type

Bottling

Production

Serving
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WINEMAKING

13,00

5,30

1,90

750 ml

DIAM 5

February 2022

3 000 bottles

Optimum drinking temperature is 10-12°C / 50-54 °F

The grapes are picked early in the morning and placed in small boxes of 10-12 kg
each. Following by destemming and a gentle direct pressing with the equivalent
strength of a handshake between friends. In order to preserve their aroma, the must
is fermented cool, but not cold, in an oxygen-free environment for 4 weeks, in small

Vinification

stainless steel tanks.

Ageing
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3 months on fine lees in stainless steel tanks.

WINE NOTES

e

Tasting notes

Food pairing

Pale, straw yellow color with delicate golden-greenish highlights. Restrained and
noble nose with notes of pine honey, white flowers, tropical fruits - lychee and
pineapple, white pepper. Elegant body with a harmonious and fresh finish.

Pairs well with white meats, fish, vegetables, soft cheeses, seafood and pasta. Its
structure and complexity can be appreciated on their own, without the need for
food pairings.
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Goritsa 8225, Ivailo street
2, Pomorie region, Burgas


https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0

BESCHREIBUNG

Santa Sarah

Santa Sarah Traminer

Im Sommer 2009 unternahm die Familie von Ivaylo einen Ausflug zur Muschelfarm nahe Kavarna. Inspiriert von
einer Empfehlung des Restaurantsommeliers, kombinierten sie die Meeresfriichte, die sie probieren wollten, mit
einem Traminer vom Weinkartenangebot. Die Harmonie dieser Kombination berraschte und erfreute sie alle.
Dieses Erlebnis inspirierte "Santa Sarah", ihren eigenen charaktervollen Traminer zu kreieren, der durch
zuriickhaltende Aromen, eine atherische Frische und Eleganz besticht. Der Santa Sarah Traminer 2021 wird
ausschlieBlich aus Trauben hergestellt, die in den eigenen Weinbergen in der Region um das Dorf Gorica an der
Schwarzmeerkiste wachsen. Diese Weinberge werden von Julien Zhivkov gepflegt. Unter der erfahrenen
Leitung von Kalina Dyankova wurde der Wein hergestellt und kultiviert.

GRUNDINFORMATION
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Herkunft
Weinregion
Bezeichnung

Jahrgang
Sortenzusammensetzung
Alter des Weinbergs

Flache der Grundstiicke
Eigenschaften des Gelandes:
e Traminer

Rebdichte
Erziehung
Boden
Ertrag
Weinlese

TECHNISCHE DATEN

Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln“, Kreis Pomorie
Siid-Schwarzmeer-Region

Trockener weiBer QualititsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft

2021

100% Traminer

8 Jahre

Traminer 0,80 ha

Nach Sorten:

Neigung 2/ Hoéhe liber dem Meeresspiegel 20m/ Ausrichtung Ost-
West

5000 Reben/ha

Zweiseitiger Guyot

Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina

6000 kg/ha - 32,5 hl/ha

Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom
25.08 bis 10.09.2021 gelesen und selektiert
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Alkohol, Vol.%
Titrierbare Sauren, g/I
Restzucker, g/l
Flaschenvolumen
Verschluss

Jahr der Abftillung
Hergestellte Flaschen
Serviertemperatur

TECHNOLOGIE

13,00

5,30

1,90

750 ml

DIAM 5

Februar 2022

3000 Flaschen

Optimale Temperatur 10-12C/ 50-54F

Winifizierung

Lagerung

Die Ernte der Trauben erfolgt frilhmorgens, wobei sie in kleinen Kisten zu je 10-12 kg
gesammelt werden. AnschlieBend wird eine Kaltmazeration tber einen Zeitraum von

etwa 4-5 Stunden durchgefiihrt, gefolgt vom Pressen. Etwa 30% des Mostes unterziehen

sich einer Kaltmazeration auf der Hefe, bevor die alkoholische Garung einsetzt. Die
Fermentation selbst findet in Edelstahlbehaltern statt und dauert etwa 3-4 Wochen.
Dabei wird eine kontrollierte Temperatur beibehalten und ein sauerstofffreies Umfeld
gewadbhrleistet, um die Aromen optimal zu konservieren.

Der Wein reift 3 Monate auf der Feinhefe im Edelstahltank.

ANMERKUNGEN

Optisch prasentiert sich der Wein mit einer blassen, strohgelben Farbe, die durch
zarte goldgriine Reflexe veredelt wird. Das Bouquet ist zurlickhaltend und edel, mit

Geschmacksnoten

Kombination mit Essen

genossen werden.

Noten von Pinienhonig, weiBen Bliten, tropischen Friichten - darunter Litschi und
Ananas - sowie einem Hauch von weiRem Pfeffer. Der Korper des Weins ist
elegant, und der Abgang ist harmonisch und frisch.

Der Wein harmoniert hervorragend mit wei3em Fleisch, Fisch, Gemise, Weichkase
und Pasta mit Meeresfriichten. Natirlich kann der Wein auch ohne Begleitung

Goriza 8225, “die Mandeln“,
Kreis Pomorie Burgas
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